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VIANDE
LA PLANCHE DE CHARCUTERIE
jambon serrano affiné 12 mois, chorizo cular extra,
cabezada, guindillas, beurre - 230g

....10

POISSON

L’ATELIER

LE THON 7 SÉSAMES
tataki de thon mariné dans sa sauce mirin, 7 sésames et
gingembre - 120g

.............................15

LE CAVIAR D’AQUITAINE STURIA BAERI

d u  c h e f

LE MAGRET
servi avec sa purée du moment et sa sauce orange -
miel

195g - 15€       390g - 27€ 

LA CÔTE DE BOEUF
au poids, servie avec ses fines frites fraîches, ses sauces
bleu, poivre, mayonnaise et sa salade - viande d’origine
française

.....................67/Kg

10g..................20        30g.....................50
Suggestion Vodka Nadé - récolte 2017 (élue meilleure

vodka de France) 2cl…………......…………………….............................................…4

VEGGIE 

LES GYOZAS
farcis aux légumes, bouillon miso soja shiitaké, pickles de carotte,
menthe fraîche, champignons de Paris caramélisés, cuisson vapeur 
- 5 pièces

..........................................................11

L’ASSIETTE DE FROMAGE
dégustez 3 fromages au choix parmi les 6 sélections du moment -
130g

...........................12

GARNITURES
POIVRONS SAUTÉS .................................4≈ 130g

FRITES FRAÎCHES .....................................5≈ 180g

PURÉE TRUFFÉE .....................................6≈ 200g

GOURMANDISES
DOUCEUR MATCHA
crème thé matcha, pralinette chocolat blanc et pistache,
gelée et tartare de fraise

...................................9

LE FONDANT
un irrésistible classique fait maison, accompagné de sa crème
anglaise - 100g

.....................................................9

À TA SAUCE
madeleines natures et aux fruits et ses sauces caramel beurre
salé, chocolat, crème mascarpone, miel - 16 pièces

.....................................................12

Au Bourbon, l’ensemble de nos assiettes sont faites maison et conçues pour être partagées. Nous avons porté une attention particulière 
au sourcing de l’ensemble de nos produits, afin de vous servir un maximum de mets français et locavores. Prix net, service compris.

CARPACCIO DE BAR
pickles de concombre et de graines de moutardes, crème
d’aneth et zestes de citron vert 

.........................13

MAKIS DE POIREAUX
enroulés dans sa feuille de nori, siphon de pomme de terre, crumble
de parmesan et vinaigrette framboise - 5 pièces

....................................10

RILLETTES DE THON
servies avec ses toasts de pain grillés - 120g

...............................7

LES GAMBAS
snackées à la plancha en persillade, bisque de gambas -
6 pièces - 110g

..............................................10

BRILLAT SAVARIN IGP PANÉ
brillat savarin IGP pané (lait de vache pasteurisé) onctueux et
coulant, noisettes torréfiées - 130g

...................12

LE POULET FAÇON ASIAT
Poulet croustillant, sauce umami, éclats de wasabi,
herbes fraîches et citron vert

….……....…....11

POLPETTE DE LA NONNA
boulettes de boeuf à l’italienne, sauce tomate basilic,
parmesan - 6 pièces

….…....…....12

LES CÔTELETTES D’AGNEAU
condiment ail, menthe fraîche, persil, vinaigre de vin
rouge, fumé au thym, crémeux de panais - 300g

….……...15

LE CROQUE MONSIEUR ...........................9
compotée d’oignons confits et d’épinards, accompagnée de sa
crème de chèvre fondante - 8 pièces

TATAKI DE BOEUF
Marinade au ponzu, oignons frits et cébette - 130g

…...................…....…....12

BURRATA DI BUFFALA
pignons de pin torréfiés, huile d’olive noire, tomates séchées et
condiment balsamique blanc - 140g

................................12




